
Pan de Aceite con Alioli y Tomate
Tabla de Embutido y Queso Curado al Romero

Ensaladilla de Marisco Ginebre
Gachamiga Gourmet con Virutas de Torrezno

Pata de Pulpo Trinchado con Patatas Confitadas
SEGUNDO A ELEGIR

Arroz o Fideuá del Senyoret
Arroz Meloso de Bogavante (por encargo)

Fideuá Gourmet de Secreto Ibérico, Setas y Foie
Arroz de Conejo y Caracoles al Sarmiento (por encargo)

Gazpachos de Conejo y Caracoles Serranos
Lomo de Bacalao al Horno

Carrillera de Vaca a Baja Temperatura
MÁXIMO UNA VARIEDAD DE ARROZ O GAZPACHOS POR MESA

SELECCIÓN DE POSTRES CASEROS

CAFÉ O INFUSIÓN

BEBIDAS
Agua, cerveza, sangría y refrescos

Pan de Aceite con Alioli y Tomate
Tabla de Embutido Artesano

Arreglet Alicantino (Salazón, Aceitunas y Encurtidos)
Ensaladilla de Marisco Ginebre

Gachamiga Gourmet con Virutas de Torrezno
SEGUNDO A ELEGIR

Arroz o Fideuá del Senyoret
Arroz Meloso de Cigalitas y Trigueros
Arroz Negro de Chipirones y Ajetes

Arroz Petrerí de Conejo, Garbanzos y Pimientos
Arroz de Magro Ibérico y Setas de Temporada

Arroz Meloso de Manitas del Ministro
Gazpachos de Conejo y Caracoles Serranos

Crepe de Merluza y Berenjena Asada
Costilla Laqueada con Romero, Soja y Miel

MÁXIMO UNA VARIEDAD DE ARROZ O GAZPACHOS POR MESA

SELECCIÓN DE POSTRES CASEROS

CAFÉ O INFUSIÓN

BEBIDAS

Agua, cerveza, sangría y refrescos

Pan de Aceite con Alioli y Tomate
Tabla de Embutido Artesano

Mullador de Tomate, Pimiento y Salazones
Croqueta Cremosa de Jamón Ibérico

SEGUNDO A ELEGIR
Arroz a Banda Clásico

Arroz de Magro Ibérico, Ajetes y Pimiento
Arroz Meloso de Calamar y Verduras

Lasaña de Hortalizas Asadas
Albóndigas de Llonsa Ibérica

MÁXIMO UNA VARIEDAD DE ARROZ POR MESA

SELECCIÓN DE POSTRES CASEROS

CAFÉ O INFUSIÓN

BEBIDAS

Agua, cerveza, sangría y refrescos

A TENER EN CUENTA
Todos los menús se sirven por mesas completas
Las reservas tendrán que confirmar la hora, el
menú, los segundos platos y posibles variaciones
con 24 horas de antelación
Opción menú vegetariano con reserva previa:
Lasaña o Arroz 30 €
IVA incluido en todos los precios
Las cuentas se abonarán en pago único. Otras
formas consultar.
Los niños tienen que estar bajo supervisión adulta,  
en todo momento, en las instalaciones del
restaurante: salones, aseos, jardín y fachada. 
Mesas de más de 40 personas consultar.

BODEGA
Cerveza, sangría, agua o refrescos están incluidos
durante la comida hasta el servicio de Postres
(excepto las consumidas antes o después de la
comida). Vino no incluido: ni copas, ni botellas
Coste de incluir servicio de vinos de la casa: 5€ por
persona y mesas completas

MENÚ SELECCIÓN 35,00 €MENÚ CLÁSICO 30,00 €

MENÚ GOURMET 42,00 €

Comparte tu experienciaCOM I D A S
Modif. 18/09/26Reservas al 622050789
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